
 

 

 
 
Herzlich willkommen  
 

im Cafe-Restaurant EICHAMT - mitten in der wunderschönen  

Altstadt von Bludenz. Wir freuen uns über Ihren Besuch. 

 

Der Name unseres Lokals leitet sich aus dem ursprünglichen Verwendungszweck  

dieses Gebäudes ab. In Bludenz wurden damals aufgrund des regen Handels ein  

Amt stationiert, in dem Messgeräte überprüft wurden.  

 

Damals wie heute findet hier Leben statt.  

Das EICHAMT in Bludenz versteht sich als Ort der Begegnung und des Genusses.  

Wir sind täglich darum bemüht, Sie mit frisch gekochten Gerichten und  

erfrischenden Getränken zu verwöhnen. Außerdem finden hier regelmäßig  

Events statt, zu denen wir Sie herzlich einladen. Über die aktuellen Termine  

können Sie sich auf unserer Homepage informieren. 

 

www.eichamt.com 

 

Wir sind ein Ausbildungsgasthaus für junge Menschen.  

Alle Ausbildner und auch unsere Jugendlichen sind ständig bemüht um hohe Qualität.  

Sollte Ihnen trotzdem einmal etwas auffallen, das noch nicht perfekt klappt,  

bitten wir um Ihr Verständnis. Sagen Sie es uns einfach - damit wir es in Zukunft  

noch besser machen können. 

 

Ihr EICHAMT - Team 

 

 
 
 
 
                                                                                                                                      Ein Projekt der 

 
 
  



 

 

 
 
Aperitif 
 
Prosecco 1 dl  3,90 € 

Prosecco mit Holunderblütensirup   3,90 € 

Hugo   4,60 € 

Aperol Spritz   4,60 € 

Mirtillo Spritz (Heidelbeer – Limette)                                                                                4,90  €   

Campari Soda oder Orange 4 cl  4,10 € 

 
Flaschenweine im Offenausschank 
 

Weiß 
 

2018 Donauriesling 1/8 l  4,10 € 
Winzer Krems, Kremstal 
Feinfruchtiger Weißwein mit angenehmer Fülle und feines Säurespiel 

 
2017 Chardonnay classic 1/8 l  3,90 € 
Weingut Hindler, Weinviertel 
Gehaltvoller Chardonnay mit feiner exotischer Nase und viel Charme am Gaumen 

 
2016/2017 Gelber Muskateller 1/8 l  3,90 € 
Weingut Pitnauer, Carnuntum 
Fein duftender Muskateller mit angenehmer Frische und langem Abgang 

Rot 
 

2017 Blauer Zweigelt - Heideboden 1/8 l  4,10 € 
Bioweingut Gesellmann, Neusiedlersee Hügelland 
Klassischer und dichter Zweigelt mit feiner Waldbeer Note und vollem Körper 

 
2016 Blauburger 1/8 l  3,90 € 
Weingut Dolle, Kamptal 
Weicher und eleganter Rotwein mit charmanter Frucht am Körper 

 

2018 Cabernet Sauvignon Rosè 1/8l              3,90  €    

Weingut Liegenfeld, Neusiedlersee 
Frischer und eleganter Rosè mit feiner Cassis Note 

 



 

 

 
 
 

Vorspeisen 
 
Rucolasüppchen   6,90 € 

Gegrillte Rießengarnel (A,F,G,L,R,O) 

 

Ravioli, Büffelricotta   8,90 € 

 Cherrytomaten (A,C,G,L) 

 

 Wachtelei, Frühlingssalate, Apfelbalsam  (A,C,L,M)   13,90 € 

 

 
 

Salate 
 

Gemischter Salat   4,90 € 
mit French-  oder Italienischem Dressing  (G,M) 
 

 
 
Großer gemischter Salat mit 
gebratenen Hähnchenstreifen   12,90 € 

                                                                                   
   
 
Backhenderlsalat, Kürbiskernöl (A,C,L,M)                                                                  13,90    € 

  

Rapunzelsalat, Chilliöl                                                                                     17,90   €                                                                                                                       

Wolfsbarsch, Riesengarnelen (B,C,D,L,M)



 

 

  

 
 
Kids 

 
Für unsere kleinen Gäste bieten wir alle Speisen   8,50 € 
in  kleinen Portionen an. 
 
Dazu servieren wir eine Kugel Eis als Dessert. 
 
 
 
 
 
 
 

Vegetarisch 
 

Spinatknödel, Käseknödel, braune Butter,    13,90 € 
Cherry Tomate, (A,C,G) 
 
 
Proseccorisotto    14,90 € 
Waldpilze, Rucola, Parmesanchip (G,F,L) 
 
 
Gnocchi, Tomatenpesto   13,90 € 
Oliven, Kapern (A,C,G,L) 

 

                                                                                                                                                                                            

 

 

 

 

 

                     

 



 

 

  

 
 
Hauptspeisen 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein   14,90 € 
Pommes oder gemischter Salat, Preiselbeeren (A,C,G) 
 
 
Hühnerbruststreifen, Thaicurrysauce   14,90 € 
Basmatireis (E,F,L,O)     
 
 
Sous vide gegarte Rindshuft   21,90 € 
Portweinjus, Schwammerlrisotto (G,L,M,O) 
 

 
Eichamt Burger 
 

Eichamt Burger   18,90 € 
Ciabatta Brötchen mit Entrecote, Schafkäse 
Rucola, Tomate und hausgemachter BBQ Sauce  (A,E,F,G,L) 
 
 
Chicken Burger   14,90 € 
Ciabatta Brötchen mit zartgebratenem Hähnchen 
Rucola, Tomate und hausgemachter fruchtiger Mango-Curry  Sauce  (A,E,F,N) 
 
 
Veggi Burger   14,90 € 

Ciabatta Brötchen mit pulled Chunks (Erbsenprotein) 
Rucola, Tomate und hausgemachter BBQ Sauce  (A,E,F,N) 
 
 
 
Dazu servieren wir Süßkartoffel Pommes oder Pommes Frites    
                                                                            
 
  



 

 

 
 
Dessert 
 
Schokoladesouffle      7,90 €  
Schokoladeeis, Espresso (A,C,G) 
 
Mango - Chillishot   6,90 € 
Mangosorbet (G) 
 
Affogato   3,90 € 
Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis 
 
                                                                                    
                                                                                                                                                                      
 

Eis 
 
 
    
Eis Ihrer Wahl 1 Kugel  1,80 € 
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Zitrone,  
Mango, Joghurt (C,F,G) 
 
Topping nach Wahl 
 
Mango Püree   2,00 € 
Joghurt  (G)   1,60 € 
Schokoladensauce  (G)   1,20 € 
Sahne (G)   1,20 € 
 
 
Eiskaffee   6,90 € 
Vanilleeis mit Kaffee und Sahne  (E,G) 
  



 

 

 
 
Weine aus der 0,75 Flasche 
 
Weißweine 
 

2018 Grüner Veltliner Federspiel   24,90 € 

Weingut Hutter, Wachau 

Klassischer Veltliner mit feinem „Pfefferl“ und frischem Körper 

 

 

2017 Riesling Reserve Johannisberg    25,90 € 

Bioweingut Geyerhof – Ilse Maier, Kremstal 

Voller und fruchtiger Riesling mit gut eingebundener Säure und vielschichtigem Körper 

 

 

2016/2017 Sauvignon Blanc   26,90 € 

Weingut Wohlmuth, Fresing, Südsteiermark  

Frischer Steirer mit würzigen Noten, ausgewogenem Körper und viel Fülle 

 

 

2016 Chardonnay   24,90 € 

Bioweingut Toni Hartl, Reisenberg, Carnuntum  

Trockener Chardonnay mit vielschichtiger Frucht und vollmundigem Körper 

 
  



 

 

 
 
Weine aus der 0,75 Flasche 
 
Rotweine 
 

2015 Bienenfresser – Blauer Zweigelt   34,90 € 

Weingut Pitnauer, Göttlesbrunn Carnuntum  

Bekannter Zweigelt der im gebrauchten Holzfass ausgebaut wurde, 

mit zarter beeriger Note und charmantem Körper 

 

 

2017 St. Laurent classic   24,90 € 

Weingut Lang, Mittelburgenland 

Beeriger Rotwein mit gut eingebauter Würze 

 

 

2015 Merlot   28,90 € 

United Pfneisel, Mittelburgenland  

Gehaltvoller Merlot mit charmanter Struktur in der Nase und viel Kraft am Gaumen  

 

 

2015 Cuvée Quattro   33,90 € 

Cuvée aus Cabernet, Blaufränkisch, Merlot und Zweigelt 

Weingut Gager, Deutschkreutz, Mittelburgenland  

Dieses Cuvée wurde 13 Monate im Eichenholzfass gelagert, sehr harmonisch,  

ausgeglichene Frucht und voller Körper 

 
  



 

 

 
 
Getränkekarte 
 
Fohrenburger Spezialitäten 
vom Fass: 

Pfiff 0,2 l  2,40 € 

Bier 0,3 l  2,90 € 

Bier 0,5 l  3,60 € 

Radler süß/sauer 0,3 l  2,90 € 

Radler süß/sauer 0,5 l  3,60 € 

 
aus der Flasche: 

Weizen 0,5 l  3,90 € 

Fohren „Ohne“, Weizen alkoholfrei 0,5 l  3,60 € 

 
 
 

Offene Weine  
Grüner Veltliner 1/8 l  2,90 € 

Blauer Zweigelt 1/8 l  2,90 € 

Wein gespritzt süß, sauer 1/4 l  3,20 € 
 
 
 

Schnäpse und Liköre 
Obstler 2cl.  2,80 € 

Subirer, Holunder Brand 2cl.  4,90 € 

Grafensteiner Brand, Trester Brand, Marillen Brand 2cl.  3,90 € 

Alte Himbeere, Alte Haselnuss, Alte Christ - Birne  2cl.               3,90   € 

Averna, Ramazotti, Fernet Branca 2cl.  3,50 € 

Baileys 2cl.  3,50 € 

Gin Mare 2cl.  4,90  € 
  



 

 

 
 
Alkoholfreie Getränke 
 
Mineralwasser 
Montes prickelnd 0,33 l  2,70 € 

Montes prickelnd 0,75 l  4,80 € 

Montes still 0,33 l  2,70 € 

Montes still 0,75 l  4,80 € 

 
 
 

Limonaden 
Diezano Spezi 0,30 l  2,90 € 

Diezano Zitro 0,30 l  2,90 € 

Diezano Orange 0,33 l   2,90 € 

Coca Cola / Cola Zero 0,33 l  2,90 € 

Almdudler 0,33 l  2,90 € 

Tonic Water Fever Tree 0,20 l  2,90 € 

Tonic Water Fentimans 0,125 l  2,90 € 

Bitter Lemon 0,20 l  2,90 € 

 
 
 

Fruchtsäfte 
Apfelsaft, Orangensaft 0,25 l  2,70 € 

Apfelsaft, Orangensaft 0,50 l  3,80 € 

Johannisbeersaft 0,25 l  2,70 € 

Johannisbeersaft 0,50 l  3,80 € 

Jugenddrink Insider Mangosaft mit Soda 0,40 l  2,40 € 

Soda 0,30 l  0,80 € 

Soda 0,50 l  1,20 € 

Soda Zitrone 0,30 l  2,20 € 

Soda Zitrone 0,50 l  2,90 € 

Säfte gespritzt klein 0,25 l  2,30 € 

Säfte gespritzt groß 0,50 l  3,30 € 
 
  



 

 

 
 
Heiße Getränke 
 
Kaffee   2,80 € 

Espresso   2,40 € 

Doppelter Espresso   3,60 € 

Kaffee Hag   2,60 € 

Cappuccino   2,90 € 

Latte Macchiato   3,30 € 

Heiße Schokolade   2,90 € 

Heiße Schokolade mit Sahne   3,10 € 

Tee   2,30 € 

 
 
 
 

  



 

 

Allergeninformation 
 

Namen Buchstaben- 
code steht für 

Gluten A 

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizen-
arten und Weizenabkömmlinge, die in Österreich zusätzlich 
zu den genannten Namen Dinkel und Khorasan Weizen 
weiters als Kamut, Emmer, Einkorn und Grünkern im Handel 
erhältlich sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstämme 
davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Ei C Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Erdnuss E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Milch G Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel 
und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) 

Nüsse H 

Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 
Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Maca-
damia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Senf M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sulfite O 

Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 
10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO2, die 
für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen des 
Herstellers in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte 
Erzeugnisse zu berechnen sind 

Lupinien P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 

 
 Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse 

als Zutat im Endprodukt enthalten sind.  

 Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen 
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus 
auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können.  

 Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten 
Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche 
verwendet werden.  

*  Enthält eine Phenylalaninquelle  

**  Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 

 
Alle Angaben erfolgen trotz sorgfältiger Bearbeitung ohne Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderungen.  
 



 

 

 


