EICHAMT

GENIESSEN - ERLEBEN

Herzlich willkommen

im Cafe-Restaurant EICHAMT - mitten in der wunderschénen

Altstadt von Bludenz. Wir freuen uns tber Ilhren Besuch.

Der Name unseres Lokals leitet sich aus dem urspriinglichen Verwendungszweck
dieses Gebdudes ab. In Bludenz wurden damals aufgrund des regen Handels ein

Amt stationiert, in dem Messgerate Giberpriift wurden.

Damals wie heute findet hier Leben statt.

Das EICHAMT in Bludenz versteht sich als Ort der Begegnung und des Genusses.
Wir sind taglich darum bemiht, Sie mit frisch gekochten Gerichten und
erfrischenden Getranken zu verwhnen. AuBerdem finden hier regelmaBig
Events statt, zu denen wir Sie herzlich einladen. Uber die aktuellen Termine

kénnen Sie sich auf unserer Homepage informieren.
www.eichamt.com

Wir sind ein Ausbildungsgasthaus fir junge Menschen.

Alle Ausbildner und auch unsere Jugendlichen sind standig bemiiht um hohe Qualitat.
Sollte Ihnen trotzdem einmal etwas auffallen, das noch nicht perfekt klappt,

bitten wir um Ihr Verstandnis. Sagen Sie es uns einfach - damit wir es in Zukunft

noch besser machen kénnen.

Ihr EICHAMT - Team



Vorspeisen

Anti-Pasti-Teller

mariniertes Gemise, getrocknete Tomaten, Parmesan, Oliven
Rindscarpaccio
Lachs-Duo (graved und gerduchert)

Gemischter Salat mit Parmesanspanen und Kernemix

Sonnenblumen- und Kirbiskerne, Sesam gerdstet

Suppen

Misosuppe

mit frischem Thunfisch, Tofu, Zitronengras

Tomatencremesuppe

Kids
Schnitzel natur mit Kartoffeln

Schnitzel paniert mit Kartoffeln

Tortellini mit Kéase-Schinken-Sauce
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10,50 €

11,50 €
11,50 €

7,50 €

550 €

4,50 €

550 €
6,50 €

6,50 €



Hauptspeisen

Conchiglie mit Tomatenpesto und Feta

Gemuselasagne

Riesengarnelen an Blattsalat mit Avocado-Wasabi-Mousse
Gebratener Zander mit buntem Salat und Pesto

GefUlllte Hihnerbrust in der Mandelkruste mit Glasnudeln
an sufB3-saurer Sauce

Entrecote mit Sauce Bernaise, Speckbohnen und Bratkartoffeln
Arroz a banda - schwarzer Reis mit Meeresfriichten
Zircher Geschnetzeltes (vom Kalb) mit Rosti

Curry vom Schweinsfilet mit Duftreis

Dessert

Eiscafe
Bananensplit
Friichtebecher

Waldbeerenbecher
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9,50 €
8,50 €
12,50 €
12,50 €

12,50 €

17,50 €
14,50 €
17,50 €

13,50 €

550 €
550 €
550 €

550 €
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Getrankekarte

Aperitif

Hausaperitif:

Prosecco mit Granatapfelsirup 4,30 €
Prosecco mit Hollunderblitensirup 4,30 €
Prosecco 1dl 3,90 €
Prosecco-Orange 1dl 3,50 €
Aperol Spritz 4,50 €
Martini Bianco oder Dry 4 cl 3,90 €
Campari Soda oder Orange 4cl 3,90 €
Cynar 4cl 3,10 €
Sherry Dry 5cl 4,50 €
Porto Taylen 5cl 4,50 €

Fohrenburger Spezialitaten

vom Fass:

Pfiff 0,21 2,30 €
Bier 0,31 2,70 €
Bier 0,51 3,40 €
Radler stiB/sauer 0,31 2,70 €
Radler siiB/sauer 0,51 3,40 €
aus der Flasche:

Weizen 0,51 3,80 €
Fohren , Ohne” 0,51 3,10 €
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Offene Weine - WeiBwein

Griner Veltliner 1/8 1 2,50 €
WeiBB-Sauer oder Wei3-Sii3 1741 2,80 €
Griner Veltliner 2011, Weingut Gschweicher Réschitz 1/8 | 3,30 €
Chardonnay 2011, Weingut Gschweicher Réschitz 1/8 1 3,30 €
Riesling Federspiel 2011, Weingut Nothnagl Spitz/Donau Wachau 1/8 1 3,60 €
Sauvignon blanc 2012, Weingut Trummer Pessaberg 26 St. Nikolai 1/8 1 3,80 €
Wiener Gemischter Satz 2012, Weingut Mayer am Pfarrplatz Wien 1/8 | 3,90 €
Offene Weine - Rotwein

1/8 Zweigelt 1/8 | 2,50 €
Rot-Sauer oder Rot-5iB 1741 2,80 €
Zweigelt Classic 2009, Berger Leginthov Ménchhof Burgenland 1/8 | 3,10 €
Alt Querus No 1 2010, Weingut Alt Grossriedenthal 32 Wagram 1/8 1 3,80 €
Blaufrankisch Liiss 2010, Weingut Lentsch, Podersdorf 1/8 1 4,10 €
Schndpse

Obstler 3,90 €
Subirer 6,50 €
Williams 4,50 €
Likodre

Averna 3,10 €
Ramazotti 3,10 €
Fernet Branca 3,10 €
Baileys 3,20 €
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Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser

Montes prickelnd 0,331 2,50 €
Montes prickelnd 0,751 4,80 €
Montes still 0,331 2,50 €
Montes still 0,751 4,80 €
Limonaden

Diezano Spezi 0,331 2,70 €
Diezano Zitro 0,331 2,70 €
Coca Cola / Cola Zero 0,331 2,70 €
Almdudler 0,331 2,70 €
Tonic 0,201 2,80 €
Bitter Lemon 0,201 2,80 €
Fruchsafte

Apfelsaft 0,251 2,50 €
Apfelsaft 0,501 3,60 €
Orangensaft 0,251 2,50 €
Orangensaft 0,501 3,60 €
Johannisbeersaft 0,251 2,70 €
Johannisbeersaft 0,501 3,80 €
Jugenddrink Insider Mangosaft mit Soda 0,501 2,20 €
Soda Zitrone 0,251 2,20 €
Soda Zitrone 0,501 2,90 €
Safte gespritzt klein 0,251 2,10 €
Safte gespritzt groB3 0,501 3,10 €



HeiBe Getranke

Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso
Kaffee Hag
Cappuccino
Cappuccino mit Sahne
Latte Macchiato
HeiBe Schokolade

HeiBe Schokolade mit Sahne

Tee

Kamillentee
Pfefferminztee
Hagebutten - Hibiskustee

Frichtetee

Offene Tees

In der Glaskanne

Grintee Sencha

Aromatischer Griintee mild und kraftig im Geschmack

Schwarztee Darjeeling

Feiner Schwarztee anregender und kraftiger Geschmack
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2,50
1,90
2,90
2,50
2,50
2,90
2,50
2,20
2,70

h dh dh dh dh dh dh o dh

2,10
2,10
2,10
2,10

hh h h

4,60 €

4,60 €



Weine aus der 0,75 Flasche

Rotweine:

Zweigelt Classic 2009
Berger Leginthov Ménchhof Burgenland 13 % vol

Alt Querus No 1 2010

Weingut Andreas Alt Grossriedenthal 32 Wagram 13,5 % vol

Blaufrankisch Liiss 2010
Weingut Franz und Elisabeth Lentsch

Podersdorf am See Burgenland 13,5 % vol

WeiBweine:

Griner Veltliner 2011
Weingut Gschweicher Réschitz 12,0 % vol

Riesling Federspiel 2011
Weingut Nothnagl Spitz/Donau Wachau 12,5 % vol

Sauvignon blanc 2012
Weingut Trummer Pessaberg 26 St. Nikolai 12 % vol

Wiener Gemischter Satz 2012
Weingut Mayer am Pfarrplatz Wien 12,5 % vol
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17,60 €
22,50 €

25,50 €

19,50 €
21,60 €
22,70 €

23,50 €



